
Diner 17.00 - 22.00 uur

SOEPEN

TOMAAT 5,75
Italiaans gekruide tomatensoep
basilicumroom

SPINAZIE-BROCOLI 5,75
kokosroom | bacon

FRANSE UIEN 6,95
witte wijn | gegratineerd | gebakken 
uitjes

Bovenstaande gerechten worden 
geserveerd met zuurdesembrood 
en kruidenboter 

GEVOGELTE VOORAF

KIPPENVLEUGELTJES 9,50
pittige gekruide kippenvleugeltjes

CAESAR SALADE 13,00
gemengde salade | gefrituurde 
kipfilet | bacon |Parmezaanse 
kaas | croutons | dressing 

EENDENBORSTSALADE 15,50
witlof-perzik salade | eendenborst-
filet | cranberry compote | rucola

VIS VOORAF

SASHIMI 13,50
zalm | rode biet | wakame

GEFRITUURDE GARNALEN 13,50
garnalen in een krokant jasje
komkommer-mango salade
kerriemayonaise

VISSPIES 14,50
2 visspiesje | venkelsalade | zeekraal

VLEES VOORAF

WILDZWIJN PEPER PATÉ 12,50
wildzwijn | gemengde salade
cranberry compote

CARPACCIO 12,50
rundvlees | rucola | truffelmayonaise
Parmezaanse kaas | pijnboompitten
garnering

BIEFSTUKSALADE 14,50
diamanthaas | paksoi | paprika
rode ui | cashewnoten | gefrituurde 
uitjes | taugé

VEGA VOORAF

WINTERSALADE 11,00
gemengde salade | lauw - warme 
diverse groenten

BRUSCHETTA GEITENKAAS 10,50
focaccia brood | geitenkaas | ahorn  
siroop | rucola | walnoot

CAMEMBERT 11,50
gefrituurd | appel julienne 
cranberrie compote

HOOFDGERECHTEN VLEES

BURGER 200 gr. 17,00
rundvlees | sla | gekarameliseerde ui
bacon | tomaat | augurk | cocktailsaus

SATÉ 200 gr. 16,00  | 300 gr. 20,00
varkensvlees | pindasaus | gegrilde 
ananas | gefrituurde uitjes | atjar
kroepoek

SPARE RIBS 400 gr. 19,50
gemarineerde varkensribben
bbq saus

RUND 200 gr. 21,00
gegrilde diamanthaas | pepersaus

HERT 180 gr. 24,50
hertenbief | cranberriesaus 
stoofpeertjes

STEAK 300 gr. 29,50
gegrild rundvlees | kruidenboter
garnering

HOOFDGERECHTEN VIS

GARNALEN 180 gr. 19,00
garnalen in knoflookolie | rode 
peper | lente-ui | tagliatelle

GEGRILDE ZALM 180 gr. 23,50
zalmfilet | Hollandaise saus

ZEEBAARS 180 gr. 25,00
limoenboter

HOOFDGERECHTEN VEGA

BURGER 16,50
van de vegatarische slager | ui
tomaat | augurk | cocktail saus

TAGLIATELLE 16,50
pasta | gemengde groenten in 
knoflook olie | rode peper | lente-ui

PORTOBELLO 16,50
portobello | gemengde groente
gegratineerd | mozzarella

CHEF’S SPECIAL

LIMBURGS ZUURVLEES 16,50
rundvlees stoofpotje

GARNALEN 200 gr. 21,50
pikant gemarineerd | paprika | taugé
chinese kool | tagliatelle

MIXED GRILL 350 gr.  26,50
steak | sparerib | sate

Hoofdgerechten worden 
geserveerd met een passend 
groente garnituur en frites of 

potatodippers met mayonaise

NAGERECHTEN

DAME BLANCHE 6,50
Vanille-ijs | chocolade saus
slagroom

TIRAMISU 8,50
uit eigen keuken | stoofpeertje
 
CHOCO DUO 8,50
duo van chocolademousse en 
chocolade-ijs 
 
CHEF’S CHOICE 2 personen 15,00
sharing plateau



VOORGERECHTEN

prijs per plank 

VEGETARISCH 300 gr. 17,50
• wintersalade | gemengde | lauw- 

warme diverse groenten
• bruchetta geitenkaas | focaccia 

brood | ahorn siroop | rucola 
walnoot

• camambert | gemengde salade 
appel julienne | cranberrie compote 

GEVOGELTE 300 gr. 18,50
• gefrituurde pittige kippen-

vleugeltjes 
• caesar salade | gefrituurde kipfilet 

bacon | Parmezaanse kaas
 garnering
• eendenborst | cranberrie compote  

witlof-perzik salade | rucola

VLEES 300 gr. 20,00
• carpaccio van rund | rucola 

truffelmayonaise | Parmezaanse 
kaas | pijnboompitten

• wildzwijn – peper paté | salade 
cranberry compote | 

• Thai beef | rode ui | paprika 
paksoi | cashewnoten | gebakken 
uitjes

VIS 400 gr. 25,00
• sashimi van zalm | kappertjes 

rucola
• victoriaspiesjes | venkelsalade 

zeekraal
• gefrituurde garnalen | mango- 

komkommer salade | kerrie-
mayonaise

COMBO 400 gr. 32,50
• carpaccio van rund | rucola 

truffelmayonaise | Parmezaanse 
kaas | pijnboompitten

• Thai beef | rode ui | paprika 
paksoi | cashewnoten | gebakken 
uitjes

• sashimi zalm
• gefrituurde garnalen | mango- 

komkommer salade | kerrie-
mayonaise

De diverse planken zijn met 
zorg samengesteld door 
onze kok. Het is niet mogelijk 
af te wijken van deze keuzes.

HOOFDGERECHTEN

prijs per plank 

VEGETARISCH 300 gr. 30,00
• burger van de vegatarische slager
• tagliatelle | gemengde groenten in 

knoflook olie | rode peper | lente-ui
• portobello | gemengde groente 

gegratineerd 

VLEES 550 gr. 32,50
• rundvleesburger | sla | bacon 

gekarameliseerde ui | tomaat 
augurk | cocktailsaus

• varkenssaté | pindasaus | gegrilde 
ananas | gefrituurde uitjes | atjar 
kroepoek

• spare ribs | bbq saus

VIS 400 gr. 40,00
• knoflookgarnalen | rode peper 

lente ui | tagliatelle 
• gegrilde zalm | Hollandaise
• zeebaars | citroen-boter

VLEES EN VIS 500 gr. 43,50
• diamanthaas | pepersaus
• steak | kruidenboter
• gegrilde zalm | Hollandaise

VLEES EN WILD 500 gr. 54,00
• diamanthaas | pepersaus
• hertenbief | cranberrysaus
• steak | kruidenboter

Hoofdgerechten worden 
geserveerd met een passend 
groente garnituur en frites of 

potatodippers met mayonaise.

NAGERECHTEN

prijs per plank 

CHEF’S CHOICE 15,00
3 gerechten

CHEF’S CHOICE 20,00
4 gerechten

KAASPLANK 2 personen 20,00
kletzenbrood | cranberrie compote

Share taste 
and feel...

Sharing dinner 17.00 - 22.00 uur


